Enea

Zawada, 25.09.2025 r.

Nr korespondencji: WEB25E000614

Dotyczy: BADANIE RYNKU -~
zapytanie o informacje cenowa

Enea Bioenergia sp. z 0.0. z siedzibg: Zawada 26, 28-230 Pofaniec przeprowadza badanie
rynku w zakresie: ,,Ustugi gastronomiczne i cateringowe dla Enea Bioenergia sp. z 0.0.”

W zwigzku z powyzszym zapraszamy do ziozenia wstepnej informacji zgodnie z trescig
Zalgcznika nr 1 na podstawie opisu przedmiotu zaméwienia opisanego w Zatgczniku nr 2 do
niniejszego zapytania.

Odpowiedz prosimy ztozy¢ drogg mailowg na adres:
anna.siudara@enea.pl ; natalia.opala@enea.pl , w terminie do dnia 06.10.2025 r. do godz.
15:00 (CET).

W przypadku pojawienia sie koniecznosci dodatkowych wyjasnien prosimy o kontakt z osobami:

1. Anna Siudara: tel. 15/865 7027, adres e-mail: anna.siudara@enea.pl
2. Natalia Opala: tel. 15/865 6414, adres e-mail: natalia.opala@enea.pl

Niniejsze zapytanie nie jest i nie moze by¢ interpretowane jako oferta (w rozumieniu art. 66
k.c.), zaproszenie do udziatu w negocjacjach, badz propozycja zawarcia umowy dotyczacej
kwestii objetych zapytaniem, w tym w szczegélnosci nie jest i nie moze byé interpretowane jako
oferta, umowa ani zobowigzanie do udzielenia zlecenia, o ktérym mowa w niniejszym
zapytaniu. Kazdy z podmiotoéw, ktéry odpowie na niniejsze zapytanie ponosi wszystkie koszty
wiasne oraz podwykonawcoéw takiego podmiotu zwigzane z przygotowaniem odpowiedzi.

Z wyrazami szacunku

Ened Bio: er-O
Prez¢s Zapzetv—,

Jacek&zanlawski

Zataczniki:

1.
2.

Zatgcznik nr 1 — Formularz informacii,
Zatgcznik nr 2 — Szczeg6towy opis zapytania o informacije.



Zatacznik nr 1. Formularz informagiji.

(pieczeé wykonawcy)

Informacja dotyczaca badania rynku w zakresie ustugi:

»Ustugi gastronomiczne i cateringowe dla Enea Bioenergia sp. z 0.0.”

Ja, nizej podpisany (My nizej podpisani):

dziatajgc w imieniu i na rzecz:

Pakiet (na 1 osobe) cena netto z{/os.
:;; Bufet Kawowy
g Serwis Obiadowy

Serwis kanapkowy — zimna plyta

Pakiet (na 1 osobe) cena netto zt/os.
; Bufet Kawowy
g Serwis Obiadowy

Serwis kanapkowy — zimna plyta

1. Istotne zatozenia przyjete do przedmiotowej dostawy .

2. Rekomendacja koniecznych zmian w zakresie, o ktérym mowa w zatgczniku nr 2.

Miejscowos$¢ i data Piecze¢ imienna i podpis
przedstawiciela (i) Wykonawcy



Zatacznik nr 2. Szczeg6towy opis zapytania o informacje.

Przedmiot zaméwienia dotyczy:

Ustugi gastronomicznej i cateringowej dla Enea Bioenergia sp. z 0.0.

Ustuga podzielona bedzie na dwie czesci:
Czesc¢ 1 — Ustuga gastronomiczna w lokalu Wykonawcy,
Czesc¢ 2 — Ustuga cateringowa w siedzibie Zamawiajgcego.

Ad. Czesé 1
Ustuga gastronomiczna w lokalu Wykonawcy, bedzie polegata na organizowaniu positkéw
i napojow w_lokalu Wykonawey. Liczba dan i menu beda ustalane z Wykonawcg na co
najmniej 4 dni przed dniem dokonania ustugi.
Wykonawca zapewni miejsce dostosowane do wymaganej ilosci osob (nie wigcej niz 25 oséb
na raz), nakrycie na stoly, serwetki, metalowe sztuéce, zastawe do kawy i herbaty, zastawe
obiadowa, zastawe szklang (dzbanki, szklanki niskie, miseczki, itp.), niezbedne urzadzenia
gastronomiczne do serwowania potraw na gorgco, pater do serwowania positkéw i innego
niezbednego wyposazenia w ilo$ciach pozwalajgcych na nieograniczony dostep do potraw.
Wykonawca bedzie zobowigzany przygotowaé i wyeksponowaé positki w elegancki sposéb.
Zakres ustugi:
4.1. Pakiet: ,Bufet kawowy”:
4.1.1. gorgcy kawg (co najmniej 250 ml na osobe) z ekspresu (lub kawa parzona
i rozpuszczalna w naczyniu szklanym),
4.1.2. herbate w torebkach, minimum trzy rodzaje: czarna, zielona, owocowa (jedna
torebka na osobe),
4.1.3. goragcg wode do herbaty/kawy (wg potrzeb, adekwatnie do liczby uczestnikéw
spotkania),
4.1.4. dodatki do napojéw cieptych — cukier, mleczko do kawy, cytryna,
4.1.5. soki owocowe, 2 rodzaje (co najmniej 250 mi na osobe)
4.1.6. woda mineralna niegazowana i gazowana (co najmniej 250 ml na osobe),
4.1.7. ciasto, co najmniej 3 rodzaje (minimum 3 sztuki na osobe),
4.1.8. wybdr owocow, co najmniej 3 rodzaje (minimum 150 g na osobe).
4.2. Pakiet ,Serwis obiadowy”:
4.2.1. |danie - zupa 250 mi,
4.22. |l danie - skladajgce si¢ z migsa lub ryby, ziemniakéw, kaszy lub ryzu,
zestawu suréwek lub gotowanych warzyw - 400 g,
4.2.3. deser,
4.2.4. soki owocowe, 2 rodzaje (co najmniej 250 ml na osobe),
4.2.5. woda mineralna niegazowana i gazowana (co najmniej 250 ml na osobe).



4.3. Pakiet: ,Serwis kanapkowy — zimna plyta”:
4.3.1. kanapki bankietowe, co najmniej 3 rodzaje do wyboru,
4.3.2. inne przystawki do uzgodnienia przez Zamawiajacego oraz Wykonawce
(3 rodzaje).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wyboru pojedynczych elementéw z powyzszego
wykazu pakietow, jak réwniez fgczenie i mieszanie pakietéw w ramach odrebnej wyceny, zgodnie
z zapotrzebowaniem.

Ad. Czes¢ 2

1. Usluga cateringowa na potrzeby spotkan biznesowych organizowanych w_siedzibie
Zamawiajgcego, polega¢ bedzie na dostawie darn obiadowych, przekgsek i napojéw lub
innych wskazanych przez Zamawiajgcego. Liczba dar i menu bedg ustalane z Wykonawcg na
co najmniej 4 dni przed dniem dokonania ustugi.

2. Poprzez $wiadczenie ustugi cateringowej Zamawiajacy rozumie ustuge obejmujaca
przygotowywanie i dostarczanie positkéw do siedziby Zamawiajgcego.

3. Wramach $wiadczenia ustug cateringowych Wykonawca zapewni nakrycie na stoly, serwetki,
metalowe sztucce, zastawe do kawy i herbaty, zastawe obiadowa, zastawe szklang (dzbanki,
szklanki niskie, miseczki, itp.), niezbedne urzadzenia gastronomiczne do serwowania potraw
na gorgco, pater do serwowania positkéw i innego niezbednego wyposazenia w ilosciach
pozwalajgcych na nieograniczony dostep do potraw.

Wykonawca bedzie zobowigzany wyeksponowac positki w elegancki sposab.
5. Zakres ustugi:
5.1. Pakiet: ,Bufet kawowy”:
5.1.1. goraca kawe (co najmniej 250 ml na osobe) z ekspresu (lub kawa parzona
i rozpuszczalna w naczyniu szklanym),
5.1.2. herbate w torebkach, minimum trzy rodzaje: czarna, zielona, owocowa (jedna
torebka na osobeg),
5.1.3. goracg wodeg do herbaty/kawy (wg potrzeb, adekwatnie do liczby uczestnikéw
spotkania),
5.1.4. dodatki do napojéw cieptych — cukier, mleczko do kawy, cytryna,
5.1.5. soki owocowe, 2 rodzaje (co najmniej 250 ml na osobe),
5.1.6. woda mineralna niegazowana i gazowana (co najmniej 250 ml na osobe),
5.1.7. ciasto, co najmniej 3 rodzaje (minimum 3 sztuki na osobe),
5.1.8.  wybor owocow, co najmniej 3 rodzaje (minimum 150 g na osobg).
5.2. Pakiet ,Serwis obiadowy”:
5.2.1. | danie - zupa 250 ml,
5.2.2. |l danie - sktadajgce sig¢ z migsa lub ryby, ziemniakéw, kaszy lub ryzu,
zestawu suréwek lub gotowanych warzyw - 400 g,
5.2.3. soki owocowe, 2 rodzaje (co najmniej 250 ml na osobe),
5.24. woda mineralna niegazowana i gazowana (co najmniej 250 ml na osobe).
5.3. Pakiet: ,Serwis kanapkowy — zimna plyta”
5.3.1. kanapki bankietowe, co najmniej 3 rodzaje do wyboru,



5.3.2. inne przystawki do uzgodnienia przez Zamawiajgcego oraz Wykonawce
(3 rodzaje).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wyboru pojedynczych elementéw z powyzszego

wykazu pakietéw, jak réwniez igczenie i mieszanie pakietébw w_ramach odrebnej wyceny.
zgodnie z zapotrzebowaniem.

1. Warunki techniczne i organizacyjne wykonania Zaméwienia:

1.1.Wykonawca jest zobligowany do zilozenia informacji cenowej dla obydwu czesci, nie ma
mozliwosci przystepowania do jednej czesci ustugi.

1.2.Skiadanie zaméwiefi odbywa¢ sie bedzie drogg elektroniczng na  wskazany
w umowie adres e-mail w dni robocze w godzinach 7:00-15:00. W terminie 2 dni od dnia
zgloszenia ustugi, Wykonawca przygotuje propozycje menu wraz z cenami. Po akceptacji
przez Zamawiajgcego, Wykonawca przystepuje do realizacji zamoéwienia.
Termin wykonania ustugi bedzie ustalony pomigdzy Wykonawca a Zamawiajacym, ze
wskazaniem na dzief\, godzineg i miejsce realizacji ustugi.

1.3.llo$¢ ustug bedzie wykonywana zgodnie z zapotrzebowaniem Spotki, maksymalna liczba - 25
oso6b na raz.

1.4. Lokalizacja Wykonawcy — do 10 km od siedziby Zamawiajgcego.

1.5. Odpowiedzialno$¢ za ustuge cigzy na Wykonawcy.

2. Dokfadne miejsce $wiadczenia zamoéwienia (w przypadku Czesci 2):
Teren Elektrowni Potaniec, Zawada 26, 28-230 Potaniec.

3. Termin realizacji zamoéwienia/etap6w zaméwienia:
Od dnia 01.01.2026 r. do 31.12.2026 r. lub do wyczerpania kwoty maksymalnego igcznego
wynagrodzenia, w zalezno$ci od tego co nastgpi pierwsze.

4. Sposéb rozliczen ustugi:
Miesigczny okres rozliczeniowy. Wykonawca sporzadza Protokét odbioru wykonania ustugi do
kazdego zamoéwienia. Na podstawie potwierdzonego przez Zamawiajgcego Protokofu odbioru
wykonania ustugi sporzadza Fakturg VAT. Nie dotyczy okreséw, w ktérych ustugi nie bedg

realizowane.

5. Terminy platnosci zaméwienia:
30 dni od daty skutecznego dostarczenia poprawnie wystawionej faktury.

6. Preferowane s$wiadczenia dodatkowe zwigzane ze $wiadczeniem gtéwnym i inne
zwigzane z nim obowiazki:
Gwarancja dobrego wykonania ustugi.



